Weihnachtsbier

Zutaten fur ca. 150 Liter Sud
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Einmaischen ruhren P 50 Liter Wasser auf 45°C

s
‘i 55°C - Eiweissrast - 15 Min

|
63°C - Maltoserast - 30 Min

72°C - Maltoserast - ca. 25 Min

Jodprobe keine violette Verfarbung = keine Starke = ok :
erhitzen 78°C
Ablautern 20min Lauterrast
Hopfenkochen 75 Min (totale Kochzeit) ""
1. Hopfengabe 10min nach Kochbeginn (Perle) s ;
2. Hopfengabe Smin vor Ende (Hallertauer) /ﬁ/ ]0 '4*) e M
Wasserverlust ausgleichen ohne Deckel ‘:

Whirlpool bei 90°C andrehen - zugedeckt bis 80°C stehen lassen

In Gartank durch Filtersack ablassen
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Kohlen 15-20°C -

Stammwurze 12%

Hefezugabe - unter kraftigem aufmischen bei 18 Grad .

Orangenschalen, Zimt, Vanille, Gewlrznelken im Strumpf in Garttank hangen
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