Rennbier / Klosterbier

Zutaten fir ca. 80 Liter Sud ( '

Menge Was CHF

n e
Minchnermalz

9.6 kg
10.4 kg Wienermalz A
’ Hopfen
52 gr CH-Perle (10,2%) Bitterhopfen ‘
52 gr CH-Perle (10,2%) Aroma
Hefe
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eventuell Speise ablassen - mit Wasser verdannen
1. 60I-Tank 2. 601-Tank 1001 Tank i
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$ Speise abgezapfi % |
Zeit Hefezugabe

f Ende Hauptgérung (4.8%)

' 1. 60I-Tank 2. 60I-Tank 1001 Tank

Stammwiirze Jungbier

'e Zucker oder Speisezugabe

: Anzah! abgefiillte Flaschen




