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Kiwis Honigbier / Jones Quittenbier

Zutaten fur ca. 81-84 Liter Sud
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Honig 50 .7
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Total 0.00
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| Honigzugabe 10 Min vor Ende Hopfenochen
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Whirlpool bei 90°C andrehen - zugedeckt bis 80°C stehen lassen
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