*namegesucht* - Irish Red Ale

Zutaten fur ca. 80 Liter Sud
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50 Liter Wasser auf 43°C
42°C - Eiwelssrast - 10 Min
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1. Hopfengabe Bitterhopfen (70 Min)
2. Hopfengabe Aromahopfen (10 Min)
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In Gartank durch Fiersack ablassen “
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